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Lokal essen, global helfen

Hann. Miinden — Was hat die
Brandrodung in Sambia mit
dem Benefizessen der"IIons—
freunde Miinden gemein-
sam? Zum einen wird die Ini-
tiative FitSoil, deren Ziel es
ist, die Lebensumstinde der
Bevolkerung in Sambia zu
verbessern, mit dem Erlos
des Benefizessens in Hohe
von 1000 Euro unterstiitzt.
Zum anderen wurde den Géis-
ten vor Augen gehalten, dass
durch die Brandrodung nicht
nur die Bevolkerung in Stid-
afrika bedroht wird, sondern
dies auch Auswirkungen auf
den globalen Klimaschutz
hat.

Darauf wies der Gastredner
Dr. Nils Redde beim traditio-
nellen Benefizessen am
Aschermittwoch im Gasthaus
Letzter Heller hin. Lions-Pra-
sident Hartmut Rohr stellte
den Forstwissenschaftler Dr.
Redde vor. Dieser sei Unter-

- nehmer im Bereich Forst-

dienstleistungen, gleichzeitig
Vorsitzender der Initiative
FitSoil, die unter dem Dach
des Vereins ,,Pro Bodenkulti-
vierung“ arbeitet. Rohr lobte
dessen Engagement. Doch
nicht nur er wurde begriiRt,
auch der Landtagsabgeordne-
te Gerd Hujahn, Sabine Wiis-
tefeld als Koordinatorin von
sechs Lions-Clubs sowie Ver-
treter der Lions-Clubs Heof-
geismar und Eschwege.

Dr. Redde machte deutlich,
dass durch Brandrodung in
Sambia jedes Jahr tausende
Hektar von Waldfliche abge-
brannt und kurzfristig als
Ackerfliche genutzt werden.
Danach versauern die Boden,
dass sie nicht mehr genutzt
werden kénnen.

Und vielleicht wurde dem
einen oder anderen Gast
auch einmal mehr wieder
deutlich, was es bedeutet, in
einem Land zu leben, in dem
das Essen nicht nur dem Satt-
werden dient, sondern auch
ein grofRes Stiick Lebensquali-
tit beinhaltet.

Und dieser Part von Lebens-
qualitdt wurde an dem Abend
mehr als erfiillt. Kiichenchef
Tom Lange und sein Team

Geschenk: Hartmut Rohr (links) dankt dem Gastredner Dr. Nils Redde.

Auszeichnﬁng: Sabine Wustefeld ehrt Ernst Gerner fur
20-jahrige Mitgliedschaft.

hatten die Gdste mit einem
Vier-Gange-Menii verwdhnt
und iiberrascht. Angefangen
bei Rote-Beete-Apfelsalat mit
Lammfilet {iber Lauchcreme-
suppe mit Shrimps bis hin zu
Skrei Loin (Winter Kabeljau)
mit Pastinaken-Linsen-Gemii-
se und Kartoffelstampf. Als
Nachtisch wurde hausge-
machte Apfeltorte mit Vanil-
lesof3e serviert - Genuss pur.

Und als dann der von Blu-
men-Wenzel gespendete Blu-
menschmuck verlost wurde,
war die Freude grof3. Der Ser-

vice klappte wie am Schniir-
chen. Zwischen den Gidngen
war ausreichend Zeit fiir net-
te Plaudereien, Fachgespra-
che und Verabredungen. Mit
grofem Applaus wurde Tom
Lange und dem Team fiir das
gelungene Menii gedankt.
Lange betonte, dass er sich
bei der Auswahl der Speisen
kreativ auslassen konne, da
zwischen ihm und den Lions-
freunden eine Vertrauensba-
sis herrsche. Er sagte auch,
dass dies nur mit einem gu-
ten Team funktioniere.  zpy
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Lecker: Obejda Atieh ser-
viert den Hauptgang.
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